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INFORMAZIONI PERSONALI

Nome e Cognome

Data di nascita

Telefono

Telefono cellulare
Indirizzo posta elettronica
Indirizzo Pec

Incarico attuale

ISTRUZIONE
E FORMAZIONE

* Date (da 1984 a 1986)

* Nome e tipo di istituto
di istruzione o formazione

* Qualifica conseguita

 Date (da 1981 a 1984)

* Nome e tipo di istituto
di istruzione o formazione

* Qualifica conseguita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* Date (da NOVEMBRE 1986-
IMPIEGO ATTUALE

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni

e responsabilita
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CURRICULUM VITAE

ALESSANDRO PASETTO
07.04.1966

045.6210697

340.3908948

alessandro.pasetto1966@gmail.com

DOCENTE INSEGNANTE TECNICO PRATICO ESERCITAZIONI
PRATICHE DI CUCINA B020

ISTITUTO PROFESSIONALE ALBERGHIERO I.P.S.A.R. BARDOLINO (VR)

DIPLOMA DI MATURITA’ PROFESSIONALE TECNICO DELLE ATTIVITA’
ALBERGHIERE - abilitante all’insegnamento

ISTITUTO PROFESSIONALE ALBERGHIERO I.P.S.A.R. BARDOLINO (VR)
DIPLOMA DI QUALIFICA ADDETTO Al SERVIZI ALBEGHIERI DI CUCINA

DOCENTE INSEGNANTE TECNICO PRATICO ESERCITAZIONI PRATICHE DI
CUCINA B020

MINISTERO DELL’ISTRUZIONE E DEL MERITO

IMPIEGO PUBBLICO
DOCENTE - INSEGNANTE

INSEGNAMENTO TECNICO PRATICO DELLA MATERIA DI CUCINA DALLA
CLASSE 1™ ALLA CLASSE 5" DELL’ISTITUTO SUPERIORE ALBERGHIERO DI
STATO



MADRELINGUA

ALTRE LINGUE

« Capacita di lettura
« Capacita di scrittura
» Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature
specifiche, macchinari, ecc.

ALTRO (PARTECIPAZIONEA
CONVEGNI, SEMINARI,
PUBBLICAZIONI, COLLABORAZIONI
ARIVISTE,ECC. ED OGNI ALTRA
INFORMAZIONE CHE IL
COMPILANTE RITIENE DI
DOVER PUBBLICARE)

Bardolino, li 19.04.2024
Alessandro Pasetto
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ITALIANA

FRANCESE
elementare
elementare
elementare

Utilizzo di attrezzature specifiche dei laboratori per I’insegnamento della materia di
cucina; utilizzo di computer e di lavagna multimediale interattiva.

Dal febbraio 1986 al novembre 1986: Chef di cucina presso il ristorante Accademia di
Verona.

Dal gennaio 1985 al settembre 1985: Chef di partita presso il ristorante Accademia di
Verona.

Dall’agosto 1984 al dicembre 1984: Chef di partita presso il ristorante Accademia di
Verona.

Dall’agosto 1983 al settembre 1983: Commis di cucina presso il ristorante Accademia
di Verona.

Dal giugno 1982 all’agosto 1982: Commis di cucina presso il ristorante Tre Corone di
Verona,

Corso e attestato addetto al primo soccorso antincendio.
Corso e attestato figura di preposto art. 19 D.LGS. 81/2008 e successive modifiche.
Corso e attestato HACCP



